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RELATORIO GESTOR DE PARCERIA 20/10/2021

PROCESSO ADMINISTRATIVO N° 004/202i

(X) PARCIAL

PARCEIRO:
.................. : e
CNPJ 16.684.664/0001-57 :. DO . 08/07/2021 a 30/09/2021
........................................................................................... . | RELATORIO: S
Rua Goncalves Dias n°® 320, bairro Novo Progresso II, Contagem/MG, CEP
ENDERECO SEDE: 32.140/610.
RESPONSAVEL: Paulo Roberto da Silva - Presidente
Operacionalizagio de equipamentos piblicos de Seguranca Alimentar e Nutricional
OBJETO DA . ; : ~
do municipio de Contagem, em regime de mufua COOperagao: Restaurantes
PARCERIA: . G g
. Populares e Cozinhas Comunitarias.
VALOR TOTAL: RS 8.344.991,04 (oito milhdes, trezentos e quarenta e quatro mil, novecentos e

noventa e um reais e quatro centavos).

METAS ESTABELECIDAS NO PLANO DE TRABALHO:

| Conforme detalhamento no quadro abaixo.

PUBLICO-ALVO:

Pessoas em situacdo de inseguranga alimentar no municipio de Contagem com a oferta de refeicoes




nutricionalmente adequadas a pregos acessiveis, tendo como publico prioritario a populagdo em situacdo de
vulnerabilidade social.

11 - ANALISE DAS ATIVIDADES 3
O Plano de Trabalho firmado entre o mumc1p10 de Contagem ca Assomagao dos Moradores do Novo Progresso -
AMONP, em 30/06/2021, estabeleceu no Plano de Metas e planilha abaixo:

- Meta 01: Atender 77.000 (setenta e sete mil) pessoas por més com a oferta de refeicoes nutricionalmente
adequadas a pregos acessiveis, tendo como publico prioritirio a populacio em situacdo de vulnerabilidade
social e inseguranca alimentar nutricional.

- 1.1 - Produciio e fornecimento de 1.115 refeigdes didrias e 24.530 refeigdes mensais, nutricionalmente
balanceadas, de segunda a sexta-feira, no horario das 10:30 as 14:00 horas no Restaurante Popular do Eldorado;

- 1.2 - Producdo e fornecimento de 642 refeicdes didrias e 14.124 refeigbes mensais, nutricionalmente
balanceadas, de segunda a sexta-feira, no horario das 10:30 as 14:00 horas no Restaurante Popular do Ressaca;

- 1.3 - Producdo e fornecimento de 543 refei¢bes diarias e 11.946 refeicdes mensais, nutricionalmente
balanceadas, de segunda a sexta-feira, no horario das 10:30 as 14:00 horas no Restaurante Popular de Nova
Contagem,;

- 1.4 - Produciio e fornecimento de 500 refeicbes diarias e 11.000 refei¢des mensais, nutricionalmente
balanceadas, de segunda a sexta-feira, no horario das 16:30 as 19:00 horas no Restaurante Popular de Nova
Contagem (Jantar);

- 1.5 - Producdo e fornecimento didrio de 400 refeigdes diarias e 8.800 refeicdes mensais, nutricionalmente
balanceadas, acondicionadas em marmitas descartaveis, de segunda a sexta-feira, no horario das 10:30 as 14:00
horas, na Cozinha Comunitéria I - Nova Contagem (refeicdes produzidas no Restaurante Popular de Nova
Contagem);

1.6 - Produgio e fornecimento de 300 refeigdes didrias e 6.600 refeicdes mensais, nutricionalmente balanceadas,
acondicionadas em marmitas descartaveis, de segunda a sexta-feira, no horario das 10:30 as 14:00 horas, na
Cozinha Comunitéaria II — Nacional (refei¢des produzidas no Restaurante Popular do Ressaca.

Mela |MelaMés |MetaDia | 15 dias JULHO AGOSTO SETEMBRO
JUL Real | Diferenca | Real | Diferenca| Real |Diferenca

1.1-ELDG 24530 1115| 16725 17013] 288 24367 -163| 23084] 1446
1.2 - RESS 14124 642] 9620 13002 3372 18007 3883] 16704] 258
1.3-AIMNC 11946 543 8145 7174 971 | 14099 2153| 10358/ -1588
1.4 - JANTNC 11000| 5000 7500 2806 -4694 3779 -7221| 4087 6913
1.5-CCNC 5800 400] 6000] 6999 999 9566 766 7907 -893
1.6 - CCNAC 6600 300 4500] 3870] 630 5151  -1449] s5053] -1547

Total 77000| | sos6a 74969 67193

- Ao analisar a produg@o de refei¢des no trimestre, cabe destacar que no més de julho a OSC iniciou as atividades
em 12/07/2021 sendo 15 (quinze) dias ﬁteis de funcionamento Nestes 15 dias, a meta 1.1 (Eldorado) foi




excedente de 288 refeicdes. A meta 1.2 (Ressaca) foi cumprida, pois seria necessaria a produgfo de 9.630
refeicdes e o resultado foi de 13.002 refeigdes, com um excedente de 3.372 refeices. A meta 1.3 (Almogo — Nova
Contagem) foi cumprida parcialmente, pois foram produzidas 7.174 refei¢Ges enquanto deveriam ser produzidas
8.145 refei¢des, faltaram 971 refeicdes. A meta 1.4 (Jantar — Nova Contagem) foi cumprida parcialmente, pois
deveriam ser produzidas 7.500 refeicGes e o resultado foi de 2.806 refei¢des, faltaram 4.694 refeicOes. A meta 1.5
(Cozinha Comunitaria de Nova Contagem) foi cumprida. Deveriam ser distribuidas 6.000 refeigdes ¢ o resultado
foi de 6.999 refei¢Bes, com um excedente de 999 refeicdes. A meta 1.6 (Cozinha Comunitaria do Nacional) foi
cumprida parcialmente. Foram distribuidas 3.870 refeigBes enquanto a meta para os 15 dias foi de 4.500 refeicoes,
faltaram 630 refeicdes.

- De forma geral as metas didrias foram cumpridas de forma satisfatéria, porém a meta mensal, em julho, ficou em
66%, sendo que o repasse foi feito de forma integral para a OSC. Cabe ressaltar que foi realizado um esforgo por
parte da SSAA para levantar os estoques de géneros alimenticios, materiais de limpeza e descartaveis, uniformes e
Equipamentos de Proteco Individual — EPI’s, execugdo dos servicos de dedetizagfo e desratizagfo, abastecimento
de gas, locagdo de maquinas e equipamentos e outros disponibilizados & OSC sem 6nus a fim de possibilitar a
OSC alguns dias de adaptagéo ao servigo.

- Nos meses de agosto e setembro, a meta 1.1 (Eldorado) foi cumprida parcialmente, faltando produzir 163
refeicBes para atingir o total do més de agosto e 1.446 refeicOes para atingir o total do més de setembro. A meta
1.2 (Ressaca) foi cumprida, atingindo um excedente de 3.883 refei¢des no més de agosto e 2.580 refeicoes no més
de setembro. A meta 1.3 (Almogo — Nova Contagem) foi cumprida. No més de agosto houve um excedente de
2.153 refei¢des € no més de setembro faltaram 1.588 refeigdes. Este relatorio considera a meta 1.3 cumprida, pois
entre o excedente de agosto e a menor producdo de setembro o resultado foi positivo, 565 refei¢des. A meta 1.4
(Jantar — Nova Contagem) foi cumprida parcialmente; constatou-se faltaram produzir 7.221 refei¢des no més de
agosto e 6.913 refeicdes no més de setembro. A meta 1.5 (Cozinha Comunitaria de Nova Contagem) foi cumprida
parcialmente. Constatou-se um excedente de 766 refei¢des distribuidas no més de agosto e a falta de 893 refeicGes
no més de setembro. A meta 1.6 (Cozinha Comunitaria do Nacional) foi cumprida parcialmente. Faltaram ser
produzidas e distribuidas 1.449 refei¢cGes no més agosto e 1.547 refeicdes no més de setembro.

De forma geral, as metas diarias foram cumpridas de forma satisfatéria, porém a meta mensal ficou em 97% em
agosto e 87% em setembro, sendo o repasse foi feito de forma integral para a OSC. Nesse sentido, nos trés
primeiros meses da parceria, foram produzidas e fornecidas 193.026 refeicoes, aproximadamente 84% do total

(231.000) refeigdes estabelecidas para o periodo.

- Meta 02: Capacitar 770 (setecentos e setenta) pessoas nas tematicas de Educacio Alimentar Nutricional,
Agroecologia e Boas Praticas de Fabricacio e Manipulacio de Alimentos.
/1

2.1 — Realizar oficinas de qualificagdo em Educag@o Alimentar Nutricional e Agroecologia para a rede parceira/ “-

2.2 — Realizar oficinas para usudrios visando novas praticas alimentares para promog&o a saude.

2.3 — Realizar cursos e oficinas para trabalhadores dos Restaurantes Populares visando novas pratica$ alimentares




- Foram realizadas trés (03) oficinas nos Restaurantes Populares, capacitando 81 funciondrios com o tema “Boas
Praticas de Manipulacio de Alimentos — tipos de contaminag#o, perigos fisicos, quimicos € biologicos e lavagem
correta das mfos”. Estas oficinas foram realizadas na Unidade Eldorado, em 23/09/2021, Nova Contagem em
23/09/2021 e Ressaca em 30/09/2021.

Além das atividades com os funcionarios foram realizadas atividades em alusfo ao Festival de Aboboras que
beneficiou os usudrios no més de agosto. Desta forma, a avalia¢do € que esta meta estd sendo cumprida de forma
satisfatoria.

- Meta 03: Adquirir produtos da Agricultura Familiar ¢ Urbana — de agricultores ou suas organizaces,
priorizando a producio do municipio e a producio agroecologica.

- 3.1 - Aquisi¢do de alimentos da agricultura familiar e urbana. Foram identificadas aquisi¢des de alimentos da
agricultura familiar apenas no més de setembro, porém a prestacdo de contas nfo esta sendo feita de forma correta
e nfio é possivel comprovar que esta meta esta sendo cumprida.

ACOES REALIZADAS NO PERIODO:

- Conforme indica a Portaria n° 015 de 10 de setembro de 2020, foram realizadas visitas periddicas aos
Restaurantes Populares para conferir o funcionamento administrativo, preparo das refeigdes, atendimento ao
ptiblico e aplicagdo das medidas sanitdrias estabelecidas pelo municipio para o combate ao COVID-19; visitas
objetivaram também colaborar para a solu¢do de problemas com a manutencéo predial, de equipamentos, planejar
a aquisicdo de materiais permanentes e verificar o funcionamento das Cozinhas Comunitarias.

- Em 21.06.2021 realizou-se visita técnica com funcionarios da Associagfio dos Moradores do Novo Progresso —
AMONP - para conhecimento da situagdo dos Restaurantes Populares do municipio e preparo para inicio dos
trabalhos da OSC. A OSC elaborou um diagndstico sobre a situagfio dos Restaurantes Populares e das Cozinhas
Comunitarias, mas este documento n#o foi disponibilizado ao gestor da parceria;

- Nos periodos de 28/06/2021 a 22/07/2021 e 23/08/2021 a 27/08/2021 foram realizados, pela equipe de
assistentes sociais da SSAA, os recadastramentos das familias atendidas pelas Cozinhas Comunitarias do Nacional
e de Nova Contagem, conforme relatério anexo (ANEXO I);

- Em 31/08/2021 foram iniciados os Cursos de Auxiliar de Cozinha e Salgadeira para alunos do PRONATEC,
através de parceria entre a FUNEC e a Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social, tendo o Restaurante
Popular de Nova Contagem como local de realizagdo dos cursos;

- Nos dias 08 e 09/07/2021 foram realizados treinamentos para as equipes contratadas para trabalharem nos
restaurantes populares do Eldorado, Ressaca e Nova Contagem, cujas atividades iniciaram em 12/07/2021;

- Nos dias 01, 02 e 03 de setembro/2021 foi realizada a pesquisa de satisfagéio e perfil socioecondmico das/os

 usuarias/os dos Restaurantes Populares, Unidades Eldorado, Ressaca e Nova Contagem, por parte dg Comissdo de.




Monitoramento e Avaliagdo e equipe da SSAA conforme relatério anexo (ANEXO II).

RESULTADOS ALCANCADOS:

Funcionamento satisfatorio dos Restaurantes Populares quanto a questdes administrativas in loco, preparo das
refeicbes, atendimento ao publico e cumprimento das normas sanitérias estabelecidas pelo municipio.
Planejamento realizado para aquisi¢io de materiais permanentes com recursos federais em parceria com as
geréncias das unidades, realizado com sucesso. Refei¢des das Cozinhas Comunitdrias do Nacional ¢ Nova
Contagem sendo distribuidas, satisfatoriamente em seus respectivos enderegos: no Centro Comunitdrio da Vila
Francisco Mariano, Rua Bela Vista n° 163 e rua Maria José Chiodi n° 37, Nova Contagem.

ATORIOS DE VISITAS

As visitas realizadas in loco no periodo de elaboragdio deste relatorio tiveram o intuito de verificar as entregas de
mercadorias, produgio dos cardapios, atendimento ao publico e cumprimento de normas sanitarias.

IVINDICIOSDEIRREGULARIDADES()NAO( X ) SIM

- No dia 10/09/2021 foi enviado & OSC o OFICIO SMDS/SSA/022/2021 (ANEXO IV) em resposta ao Oficio
049/2021/AMONP. Foram passadas informacGes acerca do desligamento do freezer no Restaurante Popular de
Nova Contagem e solicitados esclarecimentos sobre falhas identificadas em relagdo ao desligamento dos
equipamentos de seguranca e vigilancia, bem como sobre reiterados disparos do alarme no periodo noturno; no
mesmo documento, o Gestor da Parceria solicitou que a OSC encaminhasse fluxo que demonstrasse a agilidade
para resolucio dos problemas de modo a evitar atrasos na distribuiggo das refei¢des da Cozinha Comunitaria e do
publico em geral. A OSC respondeu que encaminhou relatério apontando a precariedade dos equipamentos e que
foram elaborados relatérios pelas nutricionistas responsaveis técnicas com apontamentos semelhantes, porém esse
relatério néo foi enviado ao gestor da parceria. Quanto aos equipamentos de seguranga, a OSC respondeu que os
equipamentos de seguranga foram desligados de forma proposital, enfatiza que ndo houve transigdo e que
desconhecia a estrutura fisico funcional dos Restaurantes Populares. No dia 21/09/2021 o Gestor da Parceria
encaminhou a Sra. Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Seguranga Alimentar Viviane de Souza
Franca 0 MEMORANDO/SMDS/SSAA/N°® 024/2021 (ANEXO V). Neste documento, o Gestor responde ao
OFICIO 055/2021/AMONP (ANEXO VI) considerando que o argumento a respeito das condi¢des das instalagGes
da Unidade Nova Contagem nfo representou empecilho para realizacdo do curso PRONATEC, sugeriu que o
Administrador do Contrato procurasse o responsavel pelo curso para que pudesse ter acesso a prestagdo de contas;
ressaltou que a responsabilidade por averiguar os possiveis danos aos equipamentos contratados € da OSC e que
solicitou ao Comando da Guarda Municipal um plano apontando as possiveis falhas na seguran¢a do equipamento
publico. Prosseguiu em sua resposta dizendo ser precipitada a afirmag8o de que as cdmeras haviam sido desligadas
de forma proposital antes que fosse feita qualquer apura¢io conclusiva e afirmou que foram feitas visitas
conjuntas entre a AMONP e o Gestor da Parceria, além de terem sido entregues documentos como relagdo de
patriménios dos Restaurantes Populares planilhas de estoques de géneros alimenticios, materiaisyde limpeza e




- No dia 10/09/2021, foi encaminhada & OSC a NOTIFICACAO/SMDS/SSAA/N® 022/2021 (ANEXO VII) com
prazo de 48 horas, para executar o servico de dedetizagfio nos restaurantes populares, iniciando prioritariamente
em Nova Contagem, seguido de Eldorado e Ressaca, devida a infestagfo de baratas no equipamento de Nova
Contagem. A notificagdo ocorreu apos solicitagdes das geréncias das unidades, iniciados em 01/09/2021 e nfo
atendimento por parte da OSC. A AMONP respondeu em 13/09/2021 através do OFICIO 053/2021/AMONP
(ANEXO VIII) que a solicitagdo do servigo ja estava programada para o dia 17/09/2021 e que o servico em
questio ja havia sido executado por duas vezes desde o inicio da vigéncia do Contrato em 08/08/2021. Em
20/09/2021 o Gestor da Parceria apresentou & Sra. Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social e Seguranga
Alimentar Viviane de Souza Franca 0 MEMORANDO/SMDS/SSAA/N® 022/2021 (ANEXO IX) no qual o Gestor
da Parceria responde & Gestora que a OSC apresentou calendério para dedetizagfio ¢ desratizacdo para serem
realizadas em 2021 e 2022, que os primeiros servigos foram realizados nas unidades Eldorado, Ressaca e Nova
Contagem nos dias 17/09/2021 e 18/09/2021; considerou satisfatorio o planejamento apresentado e destacou que
caso as equipes técnicas das unidades percebam a necessidade desse servigo em datas diferentes das agendadas por
aparicio de pragas, serd necessério rever o calendario para atender ao disposto na Resolugdo n° 216/2004 do
Ministério da Saude.

- No dia 10/09/2021 foi encaminhada & OSC a NOTIFICACAO/SMDS/SSAA/N°023/2021 (ANEXO X) com
prazo de 05 dias, para adquirir botas adequadas para os funciondrios dos Restaurantes Populares. A notificacéo foi
aplicada apés o Gestor da Parceria ser informado pelas geréncias dos Restaurantes Populares que as botas
fornecidas aos funcionarios serem de qualidade duvidosa, que ocasionaram escorregamentos € registrado a queda
de um funcionario na unidade Nova Contagem, considerado um acidente grave. No mesmo documento foi
solicitado & OSC apresentar relatorio técnico de avaliagdo da seguranga do trabalho para que a gestdo tomasse
conhecimento das condicdes de trabalho apontadas pela empresa especializada. A OSC respondeu em 13/09/2021
através do Oficio n° 054/2021/AMONP (ANEXO XI) que todos os Equipamentos de Protegdo Individual
adquiridos estio em conformidade com a legislagdo vigente e seguiram critérios técnicos; nesta mesma resposta
apresentou relatério da empresa de seguranca do trabalho contratada pela OSC que indicou uma lista de EPI’s
necessarios 2 execucdo do trabalho e que nfio foram disponibilizados no primeiro trimestre da parceria. Em
21/09/202, o Gestor da Parceria apresentou & Sra. Secretaria Municipal de Desenvolvimento Social € Seguranca
Alimentar Viviane de Souza Franga 0 MEMORANDOQO/SMDS/SSAA/N® 023/2021 (ANEXO XII) em resposta ao
Oficio 054/AMONP. Neste documento, o Gestor prossegue questionando o posicionamento da OSC quando esta
alega que os equipamentos de prote¢do individual adquiridos seguiram todos os critérios técnicos e que 0
problema dos acidentes estd no ambiente laboral, com a presenga de dgua e 6leo juntos no piso da cozinha. O
Gestor cita a Norma Reguladora n° 06 do Ministério do Trabalho, que preconiza a utilizagéo desses equipamentos
em conformidade com o ambiente de trabalho em que o profissional esté inserido e que ¢ de responsabilidade do
empregador fornecer ao trabalhador(a) o calgado adequado ao ambiente ¢ néo o contrario. O Gestor alertou ainda
que o ambiente de trabalho precisa estar seguro e que, sempre que for necessario o EPI precisa ser resposto, além
de informar que a unidade tem a responsabilidade de comunicar ao empregador qualquer alteracdo que faga o
equipamento ficar impréprio para o uso. O gestor prossegue questionando a OSC dizendo que embora ela alegue
que os equipamentos seguem as normas de seguranca, ocorreram 10 quedas de trabalhadores nas diferentes
unidades de Restaurantes Populares, além de escorregamentos que nfo chegaram a incorrer em quedas,
configurando risco aos trabalhadores. O gestor prossegue se referindo ao documento elaborado pela AMONP, em




| indicados, apenas as botas de PVC e aventais de PVC foram disponibilizados aos trabalhadores; e que os aventais
j4 se encontravam desgastados e inapropriados para o uso; prossegue dizendo que apesar de serem realizadas
intmeras solicitacdes de reposicdo dos aventais, tais solicitagdes ndo foram atendidas. O Memorando finaliza
ressaltando que o relatério entregue pela OSC, produzido por empresa de seguranga do trabalho contratada pela
mesma, reforca a necessidade de utilizagdo dos EPI’s ainda ndo disponibilizados aos funcionarios e que a area
técnica opde-se ao pedido de cancelamento da notificacdo enviada e ainda considera ndo satisfatoria a resposta
enviada pela OSC, reforcando a necessidade de providenciar imediatamente os equipamentos de protegdo
individual citados, sob o risco de ocorréncia de mais acidentes de trabalho e prejuizos na qualidade do processo de
producdo de refeicoes.

Sobre esta questio, sugere-se A geréncia de prestacio de contas que analise se 0 recurso disponivel para essa
rubrica foi utilizado na integra, pois a justificativa da OSC € que os recursos eram insuficientes para compra €
disponibilizaggo de todos os EPI’s.

- Em 15/09/2021 foi encaminhado a4 OSC o OFICIO/SMDS/SSAA/023/2021 (ANEXO XIII) solicitando, com
prazo de 10 dias, a apresentacgio de plano para aquisicéo de alimentos da agricultura familiar e urbana, contendo
os prazos para cumprimento do plano de trabalho pactuado. A justificativa para a solicitagfo foi de que passados
60 dias de vigéncia da parceria, o Gestor da Parceria ainda nio havia constatado o inicio do cumprimento da meta
03 do Plano de Trabalho. Registra-se que o referido Gestor néio obteve retorno sobre o solicitado no Oficio.

- Em 15/09/2021 foi encaminhado a2 OSC o OFICIO/SMDS/SSAA/024/2021 (ANEXO XIV) solicitando, com
prazo de 15 dias, a apresentacdo de Plano de Gerenciamento de Residuos dos Restaurantes Populares, de acordo
com a legislagio vigente. A justificativa para a solicitacdo foi de que em visitas técnicas as unidades dos
Restaurantes Populares constatou-se que o descarte de materiais e sobras estéo sendo feitos de forma irregular,
recolhidos por terceiros. O Oficio apontou ainda a necessidade de estabelecimento de protocolos para utilizagdo,
preparagio e descarte de alimentos que serfo parte estruturante da renovacao da certificagdo ISSO 9001. O Gestor
da Parceria nfio obteve acesso a resposta ao referido oficio.

- Em 15/09/2021 foi encaminhado a OSC o OFICIO/SMDS/SSAA/025/2021 (ANEXO XV) solicitando, com
prazo de 10 dias, apresentagéo de cronograma para resolugdo da manutencéo de equipamentos. A justificativa para
apresentacfio deste oficio foi de que o plano de trabalho apresenta recursos necessarios para contratagdo de servigo
de manutengdo e conservagio de iméveis, maquinas e equipamentos, sendo perfeitamente possivel a regularizagdo
das pendéncias apontadas pelas coordenagdes das unidades ao setor responsével, desde o més de julho. O gestor
prossegue ressaltando que houve transtornos recorrentes, ocasionando a necessidade de mudanga e restri¢iio de
cardapios devido & impossibilidade de utilizacdo de fornos; e que a pesquisa de satisfacdo realizada nos
equipamentos enfatizou a falta de manutencio nos bebedouros, relatando episodios em que trabalhadores
precisaram de atendimento médico devido a excesso de calor nas cozinhas e falta de manuten¢do no sistema de
exaustfio, dentre outros problemas. Mais uma vez, o Gestor da Parceria n3o obteve resposta ao referido oficio.

- Em 15/09/2021 foi encaminhado & OSC o OFICIO/SMDS/SSAA/026/2021 (ANEXO XVI) solicitando, com
prazo de 72 horas, manutengdo nos bebedouros dos Restaurantes Populares de Nova Contagem e Ressaca. A
justificativa deste oficio foi de que apods visitas aos referidos restaurantes, constatou-se que 0s bebedopros dessas




méxima urgéncia em razdo as altas temperaturas ¢ a demanda por agua refrigerada. O Gestor da Parceria ndo teve
acesso a resposta do oficio.

- Em 15/09/2021 foi encaminhado & OSC o OFICIO/SMDS/SSAA/027/2021 (ANEXO XVII) solicitando, com
prazo de 72 horas, providenciar um carro/carrinho de carga para o Restaurante Popular do Ressaca para o
transporte da refei¢dio da Cozinha Comunitaria Nacional. A justificativa desta solicitacéio foi de que em visita ao
Restaurante Popular do Ressaca constatou-se que funciondrios carregavam de modo bracal as caixas isotérmicas
da Cozinha para acondicions-las no veiculo que transporta as refei¢des para a Cozinha Comunitéria do Nacional.
O oficio enfatiza que as caixas tém peso elevado, de aproximadamente 25 Kg e esse trabalho vem sendo feito por
04 pessoas, em horario préximo do inicio do atendimento ao publico, desfalcando a equipe. O Gestor da Parceria
nfo teve acesso a resposta do oficio.

V — Valores efetivamente transfendos pela Adm1mstrag,ao Publica Mumclpal ________________________________________
Valor repassado até a data do relatério: RS 2.086.247,76 (dois milhdes, oitenta e seis m11 duzentos e quarenta e

Valor restante a ser desembolsado ate o fim da parceria: R$ 6.258.743,28 (Sels milhdes, duzentos e cinquenta e
 0it0 1 mﬂ setecentos e quarenta e trés reais e vinte e oito centavos)

VI — ANALISE DOS DOCUMENTOS COMPROBATORIOS DE DESPESAS
(EM CASO DE EVIDENCIA DE EXISTENCIA DE ATO IRREGULAR)

ANALISE DAS DESPESAS POR RUBRICA :
RELATORIO TECNICO DA DIPAR COM ANALISE DA PRESTACAO DE CONTAS

PROVIDENCIAS A SEREM TOMADAS PELA ADMINISTRACAO

| VI - ANALISE DAS EVENTUAIS AUDITORIAS REALIZADAS PELO CONTROLE INTERNO E
EXTERNO

CONCLUSAO

Foi possivel concluir que a OSC comprovou a execucdo das metas estabelecidas na parceria e prestou contas de
forma correta?

SIM COM RESSALVAS (X) Este relatério traz esta conclusdo por néo terem sido atingidos os totais das metas de
produgéo e fornecimento de refei¢des. O resultado atingiu o percentual aproximado de 84% do total estabelecido
para o periodo de trés meses. A conclusdo com ressalvas se deve também ao nfo atendimento & meta de aquisigdo
de alimentos da agricultura familiar e Urbana. A meta de capacitagdo de pessoas nas tematicas de Educagéo
Alimentar Nutricional, Agroecologia e Boas Praticas de Fabricacdio e Manipulacdo de Alimentos foi cumprida
 Satisfatoriamente,




1.

RECOMENDACOES E APONTAMENTOS

Recomenda-se 4 gestdo dos Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitrias que realizem estudos e
tratativas com a OSC que objetivem encontrar solugdes para o cumprimento das metas de produgéo e
fornecimento de refei¢des, buscando atingir, nos proximos meses, as quantidades estabelecidas no Plano de
Trabalho;

Recomenda-se que sejam planejadas atividades que possibilittm o cumprimento da meta 02, que
estabelece a capacitagio de pessoas nas tematicas de Educagdo Alimentar Nutricional, Agroecologia e
Boas Préticas de Fabricagdo e Manipulagdo de Alimentos;

Recomenda-se que, para fazer cumprir o estabelecido na Meta 03 do Plano de Trabalho “Adquirir produtos
da Agricultura Familiar ¢ Urbana — de agricultores ou suas organizagdes, priorizando a produgdo do
municipio e a produgio agroecolégica” no periodo de 12 meses, com atendimento de 75 agricultores, €
importante que seja iniciada a compra de forma efetiva, o quanto antes, para atingir o objetivo
estabelecido;

Recomenda-se 4 Geréncia de Prestacdo de Contas que seja feito apostilamento por prorrogacéo de oficio, a
contar da data de pagamento da NAP n° 12.616, no valor de R$ 695.415,92 (seiscentos e noventa e cinco
mil, quatrocentos e quinze reais e noventa e dois centavos), uma vez que ndo houve funcionamento dos
Restaurantes Populares e Cozinhas Comunitérias nos dias 08 e 09/07/2021;

Recomenda-se maior efetividade por parte da OSC no atendimento as solicitagdes feitas pelas
coordenacdes das unidades, visando ao bom funcionamento dos restaurantes e um melhor atendimento aos
USUArios.
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